
KichenAid مجموعة تحضير الإسبريسو
 آلة تحضير الإسبريسو النصف الآلية المزوّدة 

5KES6551 بمطحنة قهوة

www.kitchenaid.eu

KitchenAid 2024 © .  كل الحقوق محفوظة

الطحن قبل النقع ومضخة قوية بقوة 15 بار  •
 في النقع المسبق، تتم تلقائياً إضافة كمية صغيرة من الماء إلى 

الحبوب المطحونة "قبل" التخمير
 توفر المضخة بضغط 15 بارًا ضغط الماء الأمثل المطلوب 

"أثناء" التخمير
للحصول على جرعات إسبريسو غنية وذات نكهة كاملة

قادوس الحبوب القابل للإزالة سعة 225 غ*  •
أصبحت عملية تبديل الحبوب بسيطة

 ما عليك سوى لفّّ قادوس الحبوب ورفعه لإزالته بسهولة 
من أجل تفريغ الحبوب الطازجة أو استبدالها أو إعادة تعبئتها

يمكنك تحضير ما يصل إلى 17 كوباً من الإسبريسو*

مصفاة القهوة المحمولة من النوع التجاري مع قاعدة مسطحة    • 
سهلة الدكّّ و مزوّدة بفتحتيَن مجوّفتيَن
مستوى دكّ متساوٍ لمذاق رائع باستمرار

تحضير جرعة أو جرعتيَن من الإسبريسو في الوقت نفسه

تقنية التحكم بدرجة الحرارة التناسبي والتكاملي والتفاضلي   • 
)PID( الموثوق بها

تستشعر درجة حرارة المشروب وتحافظ عليها أثناء التخمير

اختيار حجم الطحن القابل للتعديل  •
15 إعدادًا دقيقاً ومختلفاً للطحن مثالياً للتخصيص

7 إعدادات ضبط دقيقة إضافية

محدد الجرعة وأحجام الجرعة القابلة للتعديل  •
اختر من بين جرعة أو جرعتيَن من الإسبريسو

 يتيح التخصيص بهدفّ الحصول على مشروبات الإسبريسو 
ريستريتو أو لونغو

آلة تحضير الإسبريسو النصف الآلية المزوّدة بمطحنة قهوة مدمجة   •
مصممة لسهولة الاستكشاف العملي؛

بات الاستمتاع بقهوة إسبريسو استثنائية بسيطًا
ترتقي بقهوة الإسبريسو إلى المستوى التالي، بدءًا من الإسبريسو 

والأمريكانو إلى اللاتيه والكابتشينو و المزيد غير ذلك
تطحن الحبوب الطازجة في كل مرة لتوفير مذاق لذيذ

مطحنة القهوة الفولاذية والمخروطية المدمجة  •
توفر طحناً متسقاً للحصول دائمًا على قهوة إسبريسو ذات نكهة غنية

* تختلفّ السعة حسب نوع القهوة والتحميص. تختلفّ النتيجة النهائية حسب الإعدادات.

أزرقأسود بلون حديد الزهر أحمر لامعستانلس ستيل بورسلين أبيض



البيانات الفنية 
1500 واطالقوة الكهربائية 

240-220 فولتالجهد 
60/50 هرتزالتردد 
6,8 - 6,25 أمبيرأمبير 

SUS304 من الفولاذ المقاوم للصدأمادة الهيكل 
15عدد إعدادات / أحجام الطحن 

225 غسعة قادوس الحبوب 
15ضغط المضخة بالبار 

الملفّ الحراري * )واحد(تقنية التسخين 
50> ثانيةوقت الاستعداد للتسخين 
58 مم من الفولاذ المقاوم للصدأ مع قاعدة مسطحةمصفاة القهوة المحمولة 

2,5 لتر**سعة خزان الماء الكبير جدًا والقابل للفك: 
منخفضة - متوسطة   - مرتفعةدرجة حرارة المشروب القابلة للتعديل 

39,5 × 33,5 × 28,11 سمالارتفاع x العرض x العمق أبعاد المنتج 
50,8 × 33,8 × 39,7 سمالارتفاع x العرض x العمق أبعاد العبوة 

53,5 × 36 × 42,3 سمالارتفاع x العرض x العمق أبعاد العبوة الرئيسية 
10,7 كجمالوزن الصافي 

12,3 كجمالوزن الإجمالي 
14,7 كجمالوزن الإجمالي للعبوة الرئيسية 

وحدة واحدةالعبوة الرئيسية 
80 سمطول السلك )باللون الأسود( 

الصينبلد المنشأ 

 ***)PID( نعمتقنية التحكم في درجة الحرارة التناسبي والتكاملي والتفاضلي
نعمجرعة إسبريسو مفردة ومزدوجة 

نعمعصا البخار 
نعمموزّع الماء الساخن 

نعممطحنة القهوة الفولاذية المضمنة 
نعمتقنية الطحن المضادة للكهرباء الساكنة )مولدّ الأيونات( 

نعمجرعة الماء القابلة للتعديل 
نعمإعداد الماء العسر القابل للتعديل 

نعممصفاة الماء 
نعمجهاز تسخين الفناجين 

نعمالمناطق المضيئة للطحن والتخمير 
نعمإيقافّ مؤقت / مقاطعة 

نعم )للمساعدة في توفير الطاقة(إيقافّ تلقائي بعد 20 دقيقة من عدم النشاط 

KichenAid مجموعة تحضير الإسبريسو 
5KES6551 آلة تحضير الإسبريسو النصف الآلية المزوّدة بمطحنة قهوة

 *يعُتبر الملف الحراري عنصرًا صغيرًا ذكياً يعمل بشكل مشابه للكتلة الحرارية عن طريق تسخين الماء بالوميض، لذلك فهو لا يزال يسحب الماء من خلال عنصر التسخين. يأتي مزوّدًا بأنبوب واحد بدلاً من كتلة / حجرة متعددة القطع، وعادةً ما تكون هذه الأنابيب مصنوعة من النحاس 
أو معدن آخر. يجري الماء بحركة دائرية عبر الأنبوب حتى يتم تسخينه إلى درجة الحرارة المثالية للتخمير والتبخير. ونظرًا إلى أن الماء يدور في الحجرة بدقة أكبر، فإن عناصر التسخين هذه تكون أكثر اتساقاً بشكل عام. من الضروري إتاحة الوقت لتتغير درجة الحرارة من مرحلة 

التبخير إلى مرحلة التخمير، إلا أن هذه العملية تكون سريعة إجمالاً. علاوة على ذلك، من المرجح أن يدوم "الملفّ الحراري" لفترة أطول. ونظرًا إلى أن الماء يدور في أنبوب مغلق، فإنه يميل إلى أن يكون أقل عرضة للتسرب والتسبب بأعطال.
** يمكنك تحضير ما يصل إلى 33 جرعة إسبريسو في عبوة واحدة أو صنع مشروبات بكمية أكبر من دون الاضطرار إلى إعادة تعبئتها غالباً. تختلفّ النتيجة النهائية حسب الإعدادات.

*** تراقب تقنية التحكم في درجة الحرارة التناسبي والتكاملي والتفاضلي )PID( الماء باستمرار وتجري تعديلات صغيرة لضمان بقاء الاختيار ثابتاً وتحافظ على تخمير المشروب عند درجة الحرارة المثالية.

فتحة الماء المستقلة وعصا البخار المتعددة الزوايا  •
فتحة مخصصة لتوزيع الماء الساخن مباشرة من الجهاز

ابحث عن الزاوية المثالية لتبخير الحليب أو إنتاج رغوة عليه

تصميم رفيع وصغير الحجم مع بنية معدنية  •
يوفر مساحة على المنضدة
متين ومصمم ليدوم طويلاً

إبريق حليب مضمن من الفولاذ المقاوم للصدأ  •
لتبخير الحليب وإنتاج رغوة عليه

تقنية الجرعات الذكية أو الجرعات اليدوية  •
لا مجال للشك، إذ ستحصل بالتأكيد على الطحن المثالي

توفر الحجم والاتساق المثالييَن لجرعة أو جرعتيَن من الإسبريسو
تضبط يدوياً الكمية الدقيقة من القهوة المطحونة المطلوبة

تقنية التسخين السريع ودرجة حرارة الماء القابلة للبرمجة وإعدادات   •
درجة الحرارة القابلة للتحديد بسهولة

جاهزة للتخمير من دون انتظار
يمكنك برمجة درجة حرارة الماء وضبطها لتناسب أي ذوق و/أو 

مشروب شخصي
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الأكسسوارات / الخصائص القياسية

خزان ماء كبير جدًا بسعة 2,5 لتر مع مقبض
وغطاء

أتحِ وقتاً أطول للتخمير ما بين عمليات إعادة التعبئة وحضّر ما 
يصل إلى 33 جرعة إسبريسو* من عملية إعادة تعبئة واحدة أو 

اصنع مشروبات بكمية أكبر من دون إعادة التعبئة غالباً.
املأ خزان الماء بماء عذب / ماء من الصنبور.

يمكن للماء المقطّر أو المعدني أن يسبب تلفاً في آلة الإسبريسو 
النصفّ الآلية. لذا لا تستخدم أياً منهما لتخمير الإسبريسو.

 مصفاة قهوة مقاس 58 مم مع قاعدة مسطحة ومدكّ مع قاعدة 
من الفولاذ المقاوم للصدأ العالي الجودة

تم تصميمها بفتحتيَن مجوّفتيَن لتمكين دك أسهل وأكثر ثباتاً على 
قاعدة مسطحة بالمقارنة مع مصفاة الإسبريسو المحمولة المنزلية 
والتقليدية، ما يمنح نكهة متسقة ومثالية وكريمة غنية لكل فنجان 

 إسبريسو. لا يمكن غسله في الجلاية.

 عصا بخار متعددة الزوايا / موزّع ماء مستقل: للتنظيف 
والإزباد والتسخين.

يمكنك وضع عصا البخار بسهولة على الزاوية المثالية في إبريق 
الحليب لإنتاج رغوة غنية أو حليب مسخّن على البخار بهدفّ 

الحصول على مجموعة متنوعة من المشروبات في المنزل.
توزّع فتحة الماء المستقلة والمخصصة الماء الساخن في الكوب 

مباشرةً من الآلة لتحضير مشروبات الأمريكانو بسهولة واستكشافّ 
مشروبات جديدة من دون أي مشاكل.

إبريق حليب مقاس 355 مل
اغمس طرفّ عصا البخار تحت سطح الحليب

 في إبريق الحليب للحصول على رغوة. 
 استخدم عصا البخار لتسخين الأكواب وسلال المصفاة مسبقاً. 
اغمس عصا البخار لمسافة أعمق في إبريق الحليب للتسخين.

يمكن غسلها في الجلاية

السلال:
سلة بطبقة واحدة

توفر سلة المصفاة بطبقة واحدة غير المضغوطة إمكانية التحكم 
لتخصيص الجرعة مع تفضيلات محددة لضغط الدك والجرعة 

وحجم الطحن.

سلة بطبقة مزدوجة
احصل على الضغط اللازم للاستمتاع بسهولة بكريمة ذهبية لأي 
إسبريسو، حتى من القهوة المطحونة مسبقاً. تتيح سلال المصفاة 

المضغوطة والمزدوجة الطبقات استخلاص الإسبريسو بشكل بسيط 
ومتساوٍ ومتسق.

اشطفّ سلال المصفاة بالماء الساخن بعد الاستخدام مباشرةً وأزِل 
كل البقايا باستخدام فرشاة ومنظفّ خفيفّ.

صينية التنقيط القابلة للفكّ
يسهّل تصميم صينية التنقيط القابلة للفك عملية التنظيفّ مع الإشعار 

المضمّن "واجب الإفراغ"

العجلات السفلية
سهّل على الآلة التنقل وامنح وصولاً سلسًا إلى خزان الماء.

تفريغ الكوب
مساحة إضافية لتقديم أي حجم.

يناسب الأكواب التي يزيد حجمها عن 13 سم من أجل الاستمتاع 
 بكوب إسبريسو واحد أو أمريكانو كبير أو أي شيء آخر.

KESRBHS قادوس الحبوب القابل للإزالة مع غطاء
 ما عليك سوى لفّّ قادوس الحبوب ورفعه لإزالته بسهولة 

من أجل تفريغ الحبوب الطازجة أو استبدالها أو إعادة تعبئتها
 وتتوفرّ أيضًا كأكسسوارات اختيارية.

رقم الصنف الأوروبيالألوانالمراجع 
5KES6551ESX 5413184802455ستانلس ستيل
 5KES6551EBK 5413184802479أسود بلون حديد الزهر
 5KES6551EPL 5413184802493بورسلين أبيض
 5KES6551EJP 5413184802462أزرق
 5KES6551ECA 5413184802486أحمر لامع

رقم الصنف الأوروبي للعبوة الرئيسية )4 وحدات(رقم الصنف الأوروبيالوصفالمراجع 
KESRBHS5413184905378 5413184905361قادوس الحبوب

*تختلفّ النتيجة النهائية حسب الإعدادات.



زر بدء / إيقاف الطحن اضغط لتنشيط الجرعات 
الذكية للطحن التلقائي أو اضغط باستمرار للتحكم 

في الكمية الدقيقة للجرعة
زر الوضع يمكنك التبديل بسهولة 
بين أوضاع الإسبريسو والبخار 

والماء الساخن

زر الجرعة يمكنك الاختيار بسهولة بين 
جرعة أو اثنتيَن من الإسبريسو لتتناسب 

مع حجم الكوب

يتميزمقياس الضغط بسهولة قراءته حتى 
تتمكن من مراقبته والتأكد من وصوله إلى 

الإعداد المطلوب لكل جرعة

زر البدء / الإيقاف ما عليك سوى الضغط 
لتنشيط تحديد الوضع أو إيقافّ تشغيله 

)إسبريسو أو بخار أو ماء ساخن(

زر درجة الحرارة يمكنك بسهولة تحديد درجة 
حرارة الإسبريسو المرغوب فيها من بين 

منخفضة أو متوسطة أو عالية

يشير وميض مؤشر ضوء التسخين إلى وقت 
إحماء الآلة وسيتحوّل إلى ضوء ثابت عندما 

تصل الآلة إلى درجة الحرارة المطلوبة

زر الطاقة قم بتشغيل الآلة أو 
إيقافّ تشغيلها

زر دورة التنظيف ابقَ على اطلاع عندما يحين وقت تشغيل 
دورة تنظيفّ من خلال إشعار "نظّفني"، حتى تتمكن من 

الحفاظ على الأداء المثالي للآلة.
مقبض تحديد كمية الطحن قم بإدارة المقبض لضبط 
كمية الجرعة يدوياً حسب حجم الكوب وحجم / قوة 

المشروب المطلوب
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الوظائف القياسية


